Terrine de Foie Gras de canard maison, piqué a l'anguille fumée

Raviole aux 4 fromages, créme de chéataigne et pousses fraiches

Saumon de Norvege cuit a basse température, céleri et endives

Quiche aux jeunes poireaux, comté et bulbes grillés

Filet de boeuf Normand grillé, oignons caramélisés,
frites fraiches maison et son jus

Daurade facon Nikkei, sauce vierge et légumes de saison

Cuisse de volaille confite 24H et rétie sur peau,
mousseline de pommes de terre et réduction de sucs

Gambas réties et risotto de fregola sarda safrannée, écume mer

- 52,00

Piéce de boeuf, frites fraiches maison, salade et son jus

Le sommelier vous PI‘OPOSG N

Assiette de fromages affinés

Creme briilée a la feve de Tonka, banane caramélisée

Réglette de chocolat intense, créeme glacée au lait d'amandes

Tarte au citron meringuée, verveine glacée

Raviole aux 4 fromages, créme de
chataigne et pousses fraiches

Quiche aux jeunes poireaux,
comté et bulbes grillés

Daurade facon Nikkei, sauce
vierge et légumes de saison

Cuisse de volaille confite 24H et
rotie sur peau, mousseline de
pommes de terre et réduction de
sucs

Créeme brilée a la féve de Tonka,
banane caramélisée

Tarte au citron meringuée,
verveine glacée

Terrine de foie gras de canard
maison, piqué a l'anguille fumée

Saumon de Norvege cuit a basse
température, céleri et endives

Filet de bceuf Normand grillé,
oignons caramélisés, frites
fraiches maison et son jus

Gambas rotie et risotto de fregola
sarda safrannée, écume mer

Assiette de fromages

Dessert au choix

Piéce du boucher, frites fraiches maison

Filet de poisson, petits légumes

Dessert selon l'inspiration du patissier

Une suggestion, une remarque ? info@grange-aux-ormes.com
A défaut de réponse satisfaisante dans un délai de 15 jours ouvrés vous pouvez saisir le médiateur du Tourisme et du
Voyage, dont les coordonnées et modalités de saisine sont disponibles sur son site www.mtv.travel



