Le foie gras La tomate en déclinaison, gel Le foie gras mi-cuit, condiment

d'eau de tomates, condiment pesto agrumes, brioche feuilletée

Le crabe

Le crabe en croustillant,
guacamole d'avocat et citron
caviar

Le veau Vitello Tonnato en fine
La tomate tranche, condiment grenobloise,
sauce au thon

Le veau vittelo Tonnato

Le cochon, poitrine confite

. . L'agneau en selle farcie, oignhons,
8 heures, condiment persil

cébettes, purée de courgettes au
basilic et mini courgettes roties

Le cochon
Le rouget en filet juste saisi,
petits pois a la francaise
Le thon
Le thon en pavé mi-cuit au
Le rouget sésame, mini betteraves glacées
Dessert au choix
L'agneau

Dessert au choix

La cOte de boeuf, frites fraiches maison, béarnaise

Le bar Meuniére, purée de pommes de terre maison, sucrine rotie . _ R _
Piéce du boucher, frites fraiches maison

Filet de poisson, petits légumes

Dessert selon l'inspiration du patissier
Assiette de fromage

Le Baba-au-Rhum a la cerise

Le chocolat - café

L'abricot

La myrti”e-Citron Une suggestion, une remarque ? info@grange-aux-ormes.com
A défaut de réponse satisfaisante dans un délai de 15 jours ouvrés vous pouvez saisir le médiateur du Tourisme et du

Voyage, dont les coordonnées et modalités de saisine sont disponibles sur son site www.mtv.travel



