
LES ENTRÉES  

FOIE GRAS, VARIATION AU TOUR DU COING

LONGE DE THON MI CUITE, ANTEH, CONCOMBRE ET FRISÉE FINE

TARTE FINE DE CHÈVRE SANDRÉ AUX POMMES FLAMBÉES AU CALVADOS

VELOUTÉ DE POTIRON, VIEUX COMTÉ, JAMBON SERRANO ET CROÛTONS

LES PLATS

DOS DE CABILLAUD EN CROÛTE DE PAIN, RISOTTO AU PARMESAN, 
CÉBETTES GRILLÉES ET BEURRE BLANC À LA SARRIETTE

VOLAILLE FERMIÈRE, JEUNES CAROTTES, GIROLLES ET SAUCE AU VIN JAUNE 

FILET DE BOEUF, FRITES FRAÎCHES, ÉPINARDS, 
ÉCHALOTES CONFITES ET SA RÉDUCTION DE SUCS

FILET DE LIEU JAUNE MEUNIÈRE, CHARLOTTES RÔTIES À L’HUILE DE CURRY

LES DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES

MILLE-FEUILLE PRALIN CITRON VERT

PAVLOVA POIRES ET CARAMEL BEURRE SALÉ

POMMES ROYALES GALA CONFITES 8H AU RHUM PLANTATION CUVÉE 2009 
ET DOUCEUR VANILLÉE

À PARTAGER – 52,00 (pour 2 personnes)

CHÂTEAUBRIAND (RUMSTEAK) DE BOEUF, FRITES FRAÎCHES, SALADE ET SON JUS

Le sommelier vous propose : Rhône méridional, Syrah les collines de Laure, JL Colombo – 6,00

MENU - 32,00

TARTE FINE DE CHÈVRE SANDRÉ AUX POMMES FLAMBÉES AU CALVADOS
OU
VELOUTÉ DE POTIRON, VIEUX COMTÉ, JAMBON SERRANO ET CROÛTONS

VOLAILLE FERMIÈRE, JEUNES CAROTTES, GIROLLES ET SAUCE AU VIN JAUNE
OU
FILET DE LIEU JAUNE MEUNIÈRE, CHARLOTTES RÔTIES À L’HUILE DE CURRY

PAVLOVA POIRES ET CARAMEL BEURRE SALÉ
OU
POMMES ROYALES GALA CONFITES 8H AU RHUM PLANTATION CUVÉE 2009 
ET DOUCEUR VANILLÉE

MENU - 48,00

FOIE GRAS, VARIATION AUTOUR DU COING
OU
LONGE DE THON MI CUITE, ANTEH, CONCOMBRE ET FRISÉE FINE

FILET DE BOEUF, FRITES FRAÎCHES, ÉPINARDS, 

ÉCHALOTES CONFITES ET SA RÉDUCTION DE SUCS
OU
DOS DE CABILLAUD EN CROÛTE DE PAIN, RISOTTO AU PARMESAN, 
CÉBETTES GRILLÉES ET BEURRE BLANC À LA SARRIETTE

ASSIETTE DE FROMAGES

DESSERT AU CHOIX

MENU ENFANT  - 12,90

PIÈCE DU BOUCHER, FRITES FRAÎCHES
OU
FILET DE POISSON ET PETITS LÉGUMES 

DESSERT SELON L’INSPIRATION DU PÂTISSIER

Prix net en euros.
Les plats que nous vous proposons sont soumis aux variations d’approvisionnement du marché et peuvent, 

par conséquent, nous faire défaut.
La Liste des Allergènes est disponible sur simple demande auprès de nos Collaborateurs

Une suggestion, une remarque ? info@grange-aux-ormes,com
À défaut de réponse satisfaisante dans un délai de 15 jours ouvrés vous pouvez saisir le médiateur du Tourisme et du Voyage,dont les coordonnées et 

modalités de saisine sont disponibles sur son site www.mtv.travel *Le chef et son équipe ont la capacité de s ‘adapter  pour tout régime spécifique (allergies, 
végétarien ...)
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